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Ce 2e Forum local de l’alimentation se tient dans un contexte ardéchois d’effervescence 
des initiatives en faveur de la transition de notre système agri-alimentaire (démarches 
professionnelles, associatives, citoyennes, Projets Alimentaires Territoriaux), et suite au 1er 
Forum local de l’alimentation de septembre 2021. Cette deuxième journée a pour objectif 
de continuer à reconnecter ensemble agriculture nourricière et alimentation de qualité sur 
notre territoire. 

Citoyens, acteurs économiques, associatifs et institutionnels, venez dialoguer et croiser vos 
regards autour d’ateliers thématiques, d’une plénière et d’une table ronde et, comme l’an 
dernier, autour d’un buffet préparé dans le cadre d’un atelier de formation aux cuisines 
nourricières.

Les temps forts de cet évènement :
>  Présentation de la thèse CIFRE (PNR/INRAE), du nouvel espace numérique de  
partage de ressources et du Conseil local de l’alimentation

> Des ateliers thématiques sur des initiatives et réflexions d’ici et d’ailleurs :
 1. Transition et changement climatique
 2. Education et sensibilisation à l’alimentation et à l’agriculture
 3. Installation agricole et renforcement des filières locales
 4. Atelier inter-territoires : expériences internationales et françaises autour de démarches de  
 transition alimentaire territoriale
 5. Justice agri-alimentaire
 6. L’impact territorial de l’assiette : un jeu participatif
 
>  Une table ronde avec des chercheurs

> Buffet dégustation «Cuisines nourricières» 

9 décembre 2022
2e FORUM local de l’alimentation 
Recherches et initiatives 
pour la transition alimentaire

Lieu : La Bastide - 670 route de Largentière - 07380 Jaujac
Plan d’accès : www.labastide-jaujac.com
Contact : assiette.territoire@gmail.com / Karine Nunes 06.17.41.70.80
Inscriptions en ligne jusqu’au 5 décembre (jauge limitée) dans la rubrique Agenda du 
www.parc-monts-adeche.fr 

Un évènement organisé par l’Assiette et le territoire et le Parc naturel régional des Monts d’Ardèche. 



PROGRAMME du 9 décembre 2022
de 13H30 à 21H

A partir de 13h30 : Accueil des participants

14h - 14h30 / Introduction 
14h30 - 16h / Ateliers au choix 
> Transition agro-écologique et changement climatique
Co-animé par Renaud Pradon (Chambre d’agriculture d’Ardèche) et Camille Demené (Parc des Monts d’Ar-
dèche).
> Education et sensibilisation à l’alimentation et à l’agriculture
Co-animé par Marie-Pierre Hilaire (CDA Ardèche le goût), Mercedes Guevara (PAiT Sud Ardèche Méridionale) et 
Yann Sourbier (Collectif Pétale 07)
> Installations agricoles et renforcement des filières locales
Co-animé par Richard Bonin (Parc des Monts d’Ardèche), Eve Saymard (ADDEAR) et Sylvain Balmelle (Chambre 
d’agriculture d’Ardèche)

16h-16h15 / Pause et déambulation (posters, films) 
16h15 - 17h15 / Points de vue de chercheurs :
« Mobiliser la diversité des acteurs et des visions dans la transition agri-alimentaire territoriale » avec 
Pierre-Antoine Landel (géographe), Danièle Magda (écologue), Noé Guiraud (géographe et économiste), et Claire 
Lamine (sociologue)

17h15 - 18h45 / Ateliers au choix
> Atelier inter-territoires : expériences internationales et françaises autour de démarches de transition ali-
mentaire territoriale
Co-animé par Virginie Plantier (DDT), Claire Lamine (INRAE) et Danièle Magda (INRAE)
> Justice agri-alimentaire
Co-animé par Alicia Bird (CIVAM Ardèche) et Claire Delorme (Communauté de communes d’Ardèche des Sources 
et des Volcans)
> L’impact territorial de l’assiette : un jeu participatif
Animé par Pedro Lopez Merino (INRAE)

18h45 - 19h00 / Conclusion avec intervention artistique
19h00 / Buffet dégustation «cuisines nourricières»
 réalisé par l’atelier «Echanges de pratiques en cuisine»

En parallèle : 9h30 - 19h00 / Atelier  
«Echanges de pratiques en cuisine», organisé par le centre de formation du Mat 07 
(uniquement sur inscription en amont du forum, nombre de places limitées)


